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Проверки работы школьной столовой МБОУ

От УША

- наличие антисептиков, мыла и полотенец (рукосушек) при входе в 
столовую_

-наличие
/ . V ^  у е

менкУ̂  У-УР/Х УУХХУУ-- ХУ л л р
X

-соответствие рационов питания согласно утвержденному меню_

-объем и вид пищевых отходов после приема
пищи _________________________________________________

-соблюдение графика работы столовой

V
состояние помещения пищеблока

- санитарно-техническое содержание обеденного зала

состояние обеденной мебели, посуды, наличие салфеток

- качественные удостоверения 

-сертификаты соответствия___ &РчР Г
-наличие санитарных книжек у работников
пищеблока



- внешний вид персонала поваров (отсутствие украшений, наличие санитарной

Внешний вид учащихся (в целом по школе и можно написать относительно столовой)

В результате проверки установлено: ,1(Л\,ц,с р __________
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Члены комиссии:
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